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Unabhängig vom Hersteller oder Wert deiner zukünftigen Küche soll der Kauf eine gut durchdachte Entscheidung sein. Um dir das Leben leichter zu machen, haben wir die wichtigsten Punkte zusammengefasst, mit denen du perfekt vorbereitet zum Planungstermin erscheinst. 👇









✅ Design & Farbpalette




Die meisten Kunden beginnen die Reise einer Küchenplanung mit der Frage: „Wie soll meine neue Küche aussehen?“  Heute gibt es zahlreiche Orte, an denen du deine Inspiration finden kannst: Freunde und Verwandte, Internet, Pinterest oder Showrooms mit ausgestellten Modellen. Wir informieren unsere Kunden täglich auf Facebook und Instagram und präsentieren die schönsten Details unserer DAN-Küchen auf Pinterest. Im DAN-Sortiment stehen dir viele Modelle und Farbkombinationen zur Verfügung. 









✅ Raumgröße & Küchenform




Die Wahl der richtigen Küchenform hängt von der Größe des Raumes und deinem Lebensstil ab. Eine Küche mit Insel ist der absolute Favorit unserer Kunden. Wenn dir jedoch weniger als 15 m² zur Verfügung stehen, ist es ratsam, eine andere Küchenform in Betracht zu ziehen. Denn eine sorgfältig geplante Küche in L- oder U-Form kann dir mehr Platz bieten und mit einer Bar oder einem Schrank das Erscheinungsbild einer Kochinsel nachahmen.









✅ Lebensstil




Unser Lebensstil ist der entscheidende Faktor auf dem Weg zur perfekten Küche. Die Verwendung variiert je nach Bedarf. Wenn du täglich mehrmals warme Mahlzeiten für die ganze Familie zubereitest, benötigst du eine andere Küche als jemand, der spät am Abend nur einen Snack zubereitet. Daher haben Familienleben, Beruf und Kochgewohnheiten einen Einfluss auf die Wahl der Küchenform, den wir nicht vernachlässigen dürfen. 









✅ Anzahl der Personen & Ergonomie




Die Anzahl der Personen im Haushalt ist nicht nur für die Planung des Esszimmers von Bedeutung. Eine Küche für eine Familie muss anderen Anforderungen gerecht werden als eine kleine Singleküche. Wenn auch Kinder zum Haushalt gehören, kann eine maßgefertigte Küche deinen Bedürfnissen angepasst werden, damit die Kleinen immer mithelfen können.




Um die Arbeit in der Küche komfortabel und effizient zu gestalten, ist eine gute Ergonomie unerlässlich. Die Körpergröße der Person, die die Küche am häufigsten benutzt, spielt dabei eine entscheidende Rolle. Die Höhe der Arbeitsfläche, der Spüle oder des Backofens sollte entsprechend angepasst werden, um eine optimale Ergonomie zu gewährleisten.









✅ Einbaugeräte




Die Funktionen, die Einbaugeräte bieten, können deinen Alltag erheblich erleichtern. Um diese optimal zu nutzen, wird dein Küchenberater dich über die passende Positionierung informieren. 




Bereits bei der Küchenplanung solltest du darüber nachdenken, welche weiteren Küchengeräte du unterbringen möchtest. Denn Air Fryer, Toaster, Mixer, Handrührgerät und Wasserkocher müssen nicht offen präsentiert werden, wenn du entsprechende Schränke planen kannst, um sie elegant zu verstauen.









✅ Stauraum




Bei der Planung von Stauraum in einer Küche gibt es mehrere wichtige Aspekte zu berücksichtigen, um eine effiziente und funktionale Nutzung des verfügbaren Platzes zu gewährleisten. Man beginnt mit einer gründlichen Analyse der Art und Menge der Kochutensilien, Geschirr, Lebensmittel und anderen Gegenstände, die du lagern möchtest. Danach wird dein persönlicher Küchenberater die optimalen Schränke und Auszüge einplanen und dir die Flexibilität einer maßgeschneiderten Küche vorstellen, die sich veränderten Bedürfnissen und Anforderungen anpassen kann.









✅ Sitzmöglichkeiten




In über 70 % der heutigen Haushalte sind Küche und Esszimmer zu einem Raum vereint. Ein stilvoller Übergang zwischen Küche und Wohnbereich sagt viel über den ästhetischen Wert deiner Wohnung oder deines Hauses aus. 




Moderne Küchen zeichnen sich oft durch Offenheit aus, wobei der Esstisch als zentrales Objekt und Symbol für Gemeinschaft und Zusammenhalt fungiert. Daher ist es ratsam, einen Esstisch auszuwählen, der sowohl funktional als auch ästhetisch ansprechend ist und ausreichend Platz für alle Familienmitglieder bietet.









✅ Wohnmöbel




Wenn Küchenhersteller die Möglichkeit zur Gestaltung von Wohnmöbeln bieten, eröffnet sich die ideale Chance, ein Zuhause im harmonischen und konsistenten Stil zu schaffen. Bei DAN Küchen gehen wir über die Küchengestaltung hinaus und bieten dir die Möglichkeit, auch Wohnwände, Garderoben, Badezimmermöbel, Schrankräume, Waschräume, Speisebereiche, Schlafzimmer und mehr zu gestalten. Frage unsere Einrichtungsprofis nach weiteren Informationen und besuche unser DAN-Studio, um deine Wohnträume Wirklichkeit werden zu lassen!









✅ Küchenhersteller




Am Ende ist es wichtig, dass du auch über die konkrete Planung nachdenkst. Hast du bereits einen Küchenhersteller im Blick oder eine Präferenz? Weißt du schon, von welchem Gerätehersteller du die Geräte bevorzugst? Denke auch darüber nach, was dich an deiner aktuellen Küche stört und welche Funktionen die neue unbedingt haben soll. Außerdem ist es wichtig, zu wissen, wie viel Budget dir zur Verfügung steht.









Möchtest du uns im Studio besuchen und ein kostenloses und unverbindliches Angebot erhalten?




Dann buche dir ein unverbindliches Planungsgespräch.


eine/n Mitarbeiterin für Beratung, Verkauf und Projektbetreuung (30-38,5 Std)!




Sie bringen folgende Fähigkeiten und Kenntnisse mit:




	Interesse an Wohntrends sowie Freude an Planung, Beratung und Verkauf
	kreative Planungsideen und räumliches Vorstellungsvermögen
	eigenständige und strukturierte Arbeitsweise
	ein sicheres, offenes und gepflegtes Auftreten
	Kommunikationsfreude und Teamfähigkeit
	ausgezeichnete MS Office-Kenntnisse










Ihr Aufgabengebiet umfasst folgende Bereiche:




	Planung und Verkauf von hochwertigen Küchen- und Einrichtungskonzepte
	kompetente Kundenberatung und Erstellung von Angeboten
	Erstellung von Plänen für den Kunden (inkl. Montage- und Installationsplänen)
	ordnungsgemäße Abwicklung von Kundenaufträgen und Nachbetreuung
	Ansprechpartner für Kunden und Lieferanten, sowie administrative Aufgaben










Das erwartet Sie bei uns:




	langjährige Beschäftigung mit Möglichkeit der fachlichen und persönlichen Entwicklung
	einen sicheren Arbeitsplatz in einem zukunftsorientierten Unternehmen
	abwechslungsreiche und verantwortungsvolle Aufgaben
	sehr gutes und familiäres Betriebsklima










Wir bieten für diese Position ein angemessenes Entgelt, das Ihrer Qualifikation und Erfahrung entspricht (gem. GlBG 2011). Wir freuen uns auf Ihre aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen!




Interessiert?




Dann senden Sie Ihre Bewerbungsunterlagen an Frau Christina Hausgnost (info@dan-horn.at).
Haben Sie Fragen? Dann können Sie sich gerne telefonisch an Herrn Ralph Hausgnost wenden (0660-5211676).




Hier können Sie sich die Stellenausschreibung downloaden:




Kuechenwelt-Hausgnost-Stellenausschreibung-Verkaeufer-2024Download







Die Küche ist der Ort, an dem kulinarische Träume wahr werden sollten. Dabei kann eine durchdachte Küchengestaltung den Kochprozess erheblich erleichtern. In diesem Blogpost werfen wir einen genaueren Blick auf die DAN-Küche & beleuchten, wie dieses innovative Design das Kochen zu einem mühelosen & inspirierenden Erlebnis macht. 🍽️
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CLEVERES RAUMMANAGEMENT




Eine DAN-Küche zeichnet sich durch ein intelligentes Raummanagement aus, das jeden Quadratzentimeter effektiv nutzt. Von maßgeschneiderten Schränken, bis hin zu durchdachten Regalsystemen, sorgt die durchdachte Planung dafür, dass alle Kochutensilien & Zutaten erreichbar griffbereit sind. So wird nicht nur Platz gespart, sondern auch der Kochprozess optimiert.













HOCHWERTIGE MATERIALIEN




DAN-Küchen stehen für Qualität. Das zeigt sich sowohl durch Design, als auch durch verwendeten Materialien. Robuste Arbeitsplatten, langlebige Schrankfronten & hochwertige Geräte machen das Kochen angenehm & nachhaltig. Eine DAN-Küche ist eine Investition in die Zukunft deiner kulinarischen Abenteuer.
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INTELLIGENTE KÜCHENGERÄTE




Moderne DAN-Küchen sind mit intelligenten Küchengeräten ausgestattet, die den Kochprozess revolutionieren. Von Induktionskochfeldern mit präziser Temperaturkontrolle bis hin zu smarten Backöfen mit vorprogrammierten Funktionen – diese Geräte machen das Kochen nicht nur einfacher, sondern auch effizienter.












Ergonomisches Design




Das ergonomische Design einer DAN-Küche sorgt dafür, dass alle Elemente in der Küche leicht zugänglich sind. Von der richtigen Höhe der Arbeitsplatten bis hin zu ergonomisch gestalteten Schränken – jedes Detail ist darauf ausgerichtet, den Kochprozess zu erleichtern & die Arbeit in der Küche angenehmer zu gestalten.
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Stilvolles Ambiente




Eine DAN-Küche beeindruckt nicht nur durch ihre Funktionalität, sondern auch durch ihr stilvolles Ambiente. Die Auswahl an Farben, Oberflächen & Details ermöglicht es, die Küche nach persönlichen Vorlieben zu gestalten. Ein ästhetisch ansprechendes Umfeld trägt dazu bei, dass das Kochen nicht nur eine Aufgabe, sondern ein kreativer Prozess wird.













Eine DAN-Küche ist sicherlich auch ein Ort der Inspiration. Mit cleverem Raummanagement, hochwertigen Materialien, intelligenten Geräten & einem ergonomischen Design macht eine DAN-Küche das Kochen zu einem Vergnügen. Investiere in eine DAN-Küche, & entdecke, wie das richtige Küchendesign deine kulinarischen Fähigkeiten auf ein neues Niveau hebt. Dein Zuhause wird nicht nur schöner, sondern auch funktionaler – bereit für kulinarische Meisterwerke?




JETZT PLANEN


Die Küche ist mehr als nur ein Raum zum Zubereiten von Mahlzeiten, sie ist das Herzstück des Hauses, in dem Familie & Freunde gemeinsame Zeit genießen können. Ob man sich in einer Küche wohlfühlt, hängt u.a. von der Farbgestaltung des Raumes ab.




Wir möchten heute zwei exquisite Farboptionen in den Fokus stellen: Jasmin Matt & Lagos Matt. Erfahre, wie deine Küche mit den atemberaubenden Tönen zu einer wahren Crème de la Crème-Kreation wird.









🪷 Jasmin Matt: Die Zartheit von Blütenblättern in deiner Küche




Jasmin Matt ist eine Farbe, die die Zartheit von weißen Blütenblättern einfängt. Diese elegante Nuance schafft eine ruhige & harmonische Atmosphäre in deiner Küche. Die matte Oberfläche verleiht Jasmin eine zeitlose Qualität, die sich wunderbar mit verschiedenen Stilen kombinieren lässt. Ganz gleich, ob du einen modernen, minimalistischen Look oder einen klassischen, traditionellen Stil bevorzugst – Jasmin Matt wird deine Küche in ein wahres Meisterwerk verwandeln. 









🌱 Lagos Matt: Die Raffinesse von Erdtönen




Lagos Matt, inspiriert von den natürlichen Farben der Erde, bringt eine warme Raffinesse in deine Küche. Die subtile Mischung aus Braun- & Grautönen verleiht dem Raum eine natürliche Eleganz. Lagos Matt eignet sich perfekt für diejenigen, die ein warmes & einladendes Ambiente schaffen möchten. Die matte Oberfläche verleiht dieser Farbe eine moderne Note & macht sie zu einer facettenreichen Wahl für verschiedene Küchendesigns.









Harmonisches Zusammenspiel




Die Kombination von Jasmin Matt & Lagos Matt in deiner Küche schafft ein harmonisches Zusammenspiel von Licht & Erdtönen. Setze Jasmin für Küchenfronten & helle Oberflächen ein, um den Raum zu öffnen & zu erhellen. Lagos eignet sich hervorragend für Akzente, Arbeitsplatten oder auch Kücheninseln, um Wärme & Tiefe zu schaffen. Das Zusammenspiel dieser beiden Farben verleiht deiner Küche eine ausgewogene Ästhetik.
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Pflegeleichte Eleganz




Jasmin Matt & Lagos Matt sind nicht nur visuell ansprechend, sondern auch äußerst pflegeleicht. Die matte Oberfläche minimiert sichtbare Fingerabdrücke & verleiht deiner Küche eine edle Note. Die Reinigung wird zum Kinderspiel – du kannst mehr Zeit damit verbringen, kulinarische Meisterwerke zu kreieren, statt dich um aufwendige Pflege zu kümmern.













Wenn du deine Küche einen Hauch von Luxus & Eleganz verleihen möchtest, sind Jasmin Matt & Lagos Matt die Crème de la Crème Farben, die deiner Traumküche Raum & Stil verleihen. Die Zartheit von Jasmin & die Raffinesse von Lagos schaffen eine einladende Atmosphäre, in der Kochen zu einem wahren Vergnügen wird.




JETZT GESPRÄCH VEREINBAREN


Ein Jahr, 12 wunderschöne Küchenkreationen – Nach dem Motto „am Puls der Zeit“ haben wir dieses Jahr sorgfältig ausgewählte Holzfarben, Marmortöne & edle Fliesenmuster miteinander kombiniert. 




Werfen wir zusammen noch einen letzten Blick auf die Highlights des Jahres, die dem Trend einer offenen Wohnküche folgen. Im Weiteren präsentieren wir dir die zwölf schönsten Küchen des vergangenen Jahres 2023.
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Küche des Monats – JANUAR




ℹ️ Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Jasmin 
🪵 Farbe der Arbeitsplatte: Ulme
💠 Fliese: Collage













Küche des Monats – FEBRUAR




ℹ️  Modell:   Lion Classic
🎨 Frontfarbe:  Schiefer & Asteiche
🪨 Farbe der Arbeitsplatte: Volano & Asteiche
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Küche des Monats – MÄRZ




ℹ️ Modell: La Corte
🎨 Frontfarbe: Marmora & Anthrazit 
🪵 Farbe der Arbeitsplatte: Kornfeld
💠 Fliese: Kreuzfliese













Küche des Monats – APRIL




ℹ️  Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Cerros & Kornfeld
🪨 Farbe der Arbeitsplatte: Steinplatte Alpengrün
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Küche des Monats – MAI




ℹ️ Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Anthrazit 
🪵 Farbe der Arbeitsplatte: Kastania













Küche des Monats – JUNI




ℹ️  Modell: La Corte
🎨 Frontfarbe: Cerros & Savona
🪨 Farbe der Arbeitsplatte: Quarz
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Küche des Monats – JULI




ℹ️ Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Kornfeld & Anthrazit 
🪵 Farbe der Arbeitsplatte: Sirus
💠 Fliese: Esmerald













Küche des Monats – AUGUST




ℹ️  Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Arzano
🪨 Farbe der Arbeitsplatte: Sirus
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Küche des Monats – SEPTEMBER




ℹ️ Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Jasmin
🪵 Farbe der Arbeitsplatte: Quarz













Küche des Monats – OKTOBER




ℹ️  Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Marmora
🪨 Farbe der Arbeitsplatte: Kornfeld
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Küche des Monats – NOVEMBER




ℹ️ Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Anthrazit
🪵 Farbe der Arbeitsplatte: Kornfeld
💠 Fliese: Mykonos Blue













Küche des Monats – DEZEMBER




ℹ️  Modell: Silbermond / Lionga
🎨 Frontfarbe: Magnolie
🪨 Farbe der Arbeitsplatte: Asteiche
💠 Fliese: Mykonos Blue
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Willst du auch deine Traumküche endlich Wirklichkeit werden lassen? Verlasse dich bei der Planung deiner Traumküche auf unsere Profis – sie helfen dir mit wertvollen Tipps & Tricks auf dem Weg zu deiner meisterhaften Küchenkreation. 🤩




👇 Reserviere dir noch heute einen kostenlosen & unverbindlichen Planungstermin.




JETZT GESPRÄCH VEREINBAREN!


DANKE für euren zahlreichen Besuch bei unserer Hausmesse! ❤️ Wir haben uns wirklich sehr über jeden von euch & euer Feedback gefreut! Danke auch an alle Mitwirkenden für eure Unterstützung!





Den ganzen Tag über, von 09:00 bis 18:00 Uhr, erlebten die Besucher:innen ein faszinierendes Programm voller Spaß & Genuss. Es wurde gelacht, gekocht, präsentiert, geschlemmt und es gab jede Menge interessante Diskussionen.




Schon um 09:00 Uhr startete Werner Raith von BORA & begeisterte die Gäste mit einer beeindruckenden Kochvorführung des neuen BORA XBO. Den gesamten Vormittag lang hatten die Besucher:innen die Möglichkeit, alles über das neueste Produkt von BORA zu erfahren.




Angelika Patak teilte den ganzen Tag über wertvolle Tipps & Tricks mit den Besuchern, wie sie mit dem AEG Multidampfgarer köstliche Gerichte zubereiten können.
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Besonders spannend war die Produktpräsentation von HYLA mit Katja Schneikart, die mit großer Begeisterung zeigte, wie dieses Gerät einen positiven Beitrag in jedem Haushalt leisten kann.




Nach dem Mittag stießen Christina Hüttl-Steiner mit ihrem Thermomix & die Foodbloggerin Cooking Catrin dazu. Christina präsentierte & erklärte alles rund um den Alleskönner Thermomix, den gesamten Nachmittag über, begleitet von zahlreichen leckeren Kostproben.




Um 13:00 & 15:30 Uhr fanden die Workshops mit Cooking Catrin statt, die beide mit jeweils 10 Personen ausgebucht waren. Die Teilnehmer:innen bildeten Paare & hatten die einzigartige Gelegenheit, unter Catrins Aufsicht & Anleitung jeweils unterschiedliche Gerichte selber zu kochen. Im Anschluss gab es eine gemeinsame Verkostung!
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Selbstgemachte Blitzweckerl: Scones
🍞 https://cookingcatrin.at/lachs-carpaccio-dinkel-kraeuter-scones/




Rote Rüben Tartar mit Räucherforelle & pochiertem Ei
🥚 https://cookingcatrin.at/wurzelgemuese-carpaccio/




Gnocci mit Rucola & Tomaten
🍅 https://cookingcatrin.at/gebratene-gnocchi-mit-bunten-tomatenraritaeten-rucola/




Beeren Crumble
🫐 https://cookingcatrin.at/saftiger-crumble-mit-beeren/




Süße Schupfnudeln mit zweierlei Röster
🥜 https://cookingcatrin.at/suesse-schupfnudeln-mit-nuessen/













Für unsere Kleinsten gab es auch einen eigenen Bereich, in dem sie sich austoben & kreativ sein konnten.




Die liebevoll gestaltete Spielecke erfreute sich großer Beliebtheit & wurde von zahlreichen Kindern freudig genutzt. 👧👦
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Um 18:00 Uhr endete der offizielle Teil unserer Hausmesse und die Abendveranstaltung für unsere geladenen Gäste begann.




Live Cooking mit Werner Raith auf dem BORA Professional sowie Köstlichkeiten von Cooking Catrin standen auf dem Programm, begleitet von erlesenen Weinen des Weingut Pass. Die Stimmung war bereits ausgezeichnet, aber die Musik von SAXO BEN & die Zauberkünste von Stefan Gruber machten sie perfekt. ✨




Die Zeit verging im Flug und so dauerte die Veranstaltung weit über 23:00 Uhr hinaus. Die geladenen Gäste genossen die kulinarischen Höhepunkte, die ansprechende musikalische Untermalung und die faszinierenden Zaubertricks bis spät in die Nacht. Es war ein rundum gelungener Abend, der die Atmosphäre der Hausmesse auf charmante Weise in den Abendstunden fortsetzte.
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Herzlichen Glückwunsch an unsere glücklichen Gewinner:innen, die bei unserer Hausmesse dabei waren & direkt beim Gewinnspiel mitgemacht haben!




Zu gewinnen gabs tolle Sachpreise:
– Staubsauger von MIELE
– Grillplatte von BORA
– Staubsauger von AEG
– Radtrikot von BORA Hansgrohe
– Schlemmerpaket von Strasser Steine
– Kochtopfset von AEG
– Mikrofasertuch von HYLA
– Überraschungspreis












Zum Abschluss möchten wir uns noch einmal bei allen Besuchern bedanken, ebenso bei unserem Team, den Köchen & Ausstellern, ohne die die Veranstaltung nicht möglich gewesen wäre & bei unseren Partnerfirmen, die uns unterstützt und an diesem Tag besucht haben! ❤️




Danke auch an Theresa Lichtenegger für das Verschönern unserer Scheiben & Tafelwand!


Küche – ein Ort, an dem das Herz der Familie schlägt. ❤️




Du suchst eine einzigartige & funktionale Küche, die sich perfekt in dein Zuhause einfügt? In diesem Blogbeitrag möchten wir dir den spannenden Weg von der ersten Inspirationsidee bis zur Lieferung & Montage präsentieren.









💡 Der Ausgangspunkt




Jede Reise beginnt mit einer Idee, & deine war es, nicht nur eine ästhetisch ansprechende, sondern auch deinen individuellen Bedürfnissen & Vorlieben entsprechende Küche zu gestalten. Nach einem intensiven Gespräch mit unserem Planungsexpert:innen wirst du die Details erörtern & gemeinsam eine Küche entwerfen, die sich als äußerst lohnend erweisen wird.









🗣️ Die Beratung




Der Prozess einer Küchenplanung beginnt mit einer Beratung im Studio. Da hast du die Gelegenheit deine Vorstellungen, Sorgen & Wünsche zu äußern. Deine Ideen werden sorgfältig aufgenommen & in den Designprozess integriert. Unsere Planungsexpert:innen werden diese Ideen konstruktiv aufgreifen & mit kreativen Vorschlägen weiterentwickeln.









👩🎨 Das Design




Nach der Beratung beginnt die eigentliche Gestaltung deiner Traumküche. Unsere Planungsprofis erstelle einen detaillierten Entwurf & ein 3D-Modell, um dir eine realistische Vorstellung von deiner zukünftigen Küche zu geben. Die Anpassungsmöglichkeiten scheinen dabei endlos zu sein – von der Form der Arbeitsplatte bis zur Anordnung der Schränke. Es ist faszinierend zu erleben, wie deine Ideen in ein konkretes & ästhetisch ansprechendes Design umgesetzt werden.









⛏️ Die Umsetzung




Nachdem das Design definiert wurde, beginnt die eigentliche Umsetzung. Handwerker, Tischler & andere Fachleute arbeiteten Hand in Hand, um deine individuelle Kundenküche zu realisieren. Wir sind fest davon überzeugt, dass du von der Präzision & Aufmerksamkeit zum Detail, die während dieses Prozesses gezeigt werden, beeindruckt sein wirst.









🟰 Das Endergebnis




Der Enthüllungsmoment wird atemberaubend sein. Deine maßgeschneiderte Kundenküche wird sämtliche Erwartungen übertreffen. Jedes Detail wird perfekt umgesetzt, & die Funktionalität wird exakt auf deine Bedürfnisse zugeschnitten sein. Von innovativer Beleuchtung bis zu intelligenten Stauraumlösungen – deine Küche wird zu einem einzigartigen Kunstwerk, das nicht nur funktional, sondern auch ästhetisch beeindruckend ist.









FAZIT




Die Wahl einer maßgeschneiderten Küche von DANKÜCHEN wird sich als die beste Möbel-Entscheidung deines Lebens erweisen. In den nächsten 10-20 Jahren wirst du Freude an einer Küche haben, die deine Persönlichkeit widerspiegelt. Die Investition in eine maßgeschneiderte Küche ist nicht nur eine Investition in Qualität, sondern auch in deine Lebensqualität.




PLANE JETZT!


Anlässlich unseres Umbaus (Neugestaltung Außenauftritt & 4 neue Küchen) veranstalten wir am Freitag, 5. Jänner 2024 wieder eine tolle Hausmesse! 🤩 Von Kochshows, Produktvorführungen bis hin zu Workshops mit einer bekannten Foodbloggerin erwartet dich ein spannendes Programm.
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09:00 – 12:00 Uhr
👉 BORA XBO Produktvorführung mit Werner Raith




Der Profi-Dampfbackofen für zu Hause. Dampfgarer & Backofen in einem Gerät vereint. Dank der innovativen Dampf- & Heißlufttechnologie sowie der intuitiven Bedienung sind perfekte & gleichmäßige Garergebnisse auf allen drei Ebenen für die tägliche Zubereitung von Speisen kein Problem mehr.























 




09:00 – 14:00 Uhr
👉 Katja Schneikart präsentiert dir den Game-Changer, wenn es um Luft- & Raumreinigung geht: den HYLA!




Der Hyla ist ein absoluter Allrounder für den gesamten Haushalt. Sowohl Indoor als auch Outdoor vielseitig einsetzbar. Die Tiefenreinigung von Matratzen, Teppichen & Polstermöbel, sowie die Nassreinigung von sämtlichen Oberflächen, als auch die Luftwäsche (Reizklima oder Medizinieren & Desinfizieren der Raumluft), sind nur einige wenige der über 30 Funktionen, bei denen der Hyla jeden Haushalt positiv unterstützen kann.




Die Inspiration & Überzeugung von HYLA lautet: Ein gesundes Zuhause unterstützt & erhöht die Lebensqualität – Gesunde Luft sollte für jeden selbstverständlich sein, mit jedem Atemzug.
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09:00 – 17:00 Uhr
👉 Produktvorführung des AEG Multidampfgarers




Angelika Patak, Dipl. Ernährungsvorsorgeexpertin, gibt dir an diesem Tag Tipps & Tricks mit auf den Weg, wie du am besten & schonendsten mit dem AEG Multidampfgarer leckere Gerichte zubereiten kannst.























 




13:00 – 18:00 Uhr
👉 Kochworkshops mit Foodbloggerin Cooking Catrin




2014 gründete Catrin ihren Food- & Lifestyleblog. Heute arbeitet sie als Foodbloggerin, Foodstylistin & Redakteurin für Print- & Onlinemagazine, nationale & internationale Unternehmen. Im Sommer 2016 haben Catrin & ihr Mann sich mit ihrem ersten eigenen Kochbuch einen Lebenstraum erfüllt & ein eigenes Kochstudio in Klagenfurt verwirklicht.




Bei unserer Hausmesse hast du die Möglichkeit, bei 2 Workshops mit Catrin gemeinsam zu kochen:




🍴 13:00 – 15:00: „Familienkochen“
🍴 15:30 – 17:30: „Gesund ins neue Jahr“




ACHTUNG: wenn du bei einem der Workshops von Cooking Catrin mitmachen möchtest, dann bitten wir dich, dich vorher anzumelden! Anmeldung unter: info@dan-horn.at oder 02982-20364.
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13:00 – 17:00 Uhr
👉 Produktvorführung Thermomix mit Christina Hüttl-Steiner




Ein gemeinsamer Nachmittag, wo die weitreichenden Funktionalitäten des Thermomix TM6 präsentiert & erklärt werden. Es warten auch leckere Kostenproben auf dich.




Mit dem Thermomix TM6 wird Kochen zum Kinderspiel. Denn der Thermomix TM6 ist einfach & intuitiv zu bedienen & so entwickelt, dass du im Handumdrehen leckere Gerichte auf den Tisch bringst. Ganz gleich, ob du Kochanfänger oder bereits Koch-Profi bist & das Beste: Mit dem integrierten Rezept-Portal Cookidoo® hast du Zugang zu tausenden Thermomix Rezepten – direkt von deinem Thermomix® TM6 aus. 












Unsere TOPGÄSTE & TOPKÖCHE kannst du an diesem Tag hautnah erleben & dich mit Ihnen austauschen. Sie versorgen dich nicht nur mit wertvollen Tipps & Inspirationen, sondern auch mit leckerem Essen, sodass du bestimmt nicht hungrig nach Hause gehst. 😏

Ebenso erwarten dich an diesem Tag sensationelle MESSEANGEBOTE & ein GEWINNSPIEL mit tollen Sachpreisen! Lasse dich mit deinem Besuch bei uns im neu gestalteten Küchenstudio inspirieren & beraten.

Wir freuen uns schon sehr bald deine Küche planen zu dürfen! 









Hier ein kleiner Rückblick zur letzten Hausmesse 2019 – Viel Spaß beim Anschauen! 🤩👇









Edle Farbkombinationen, die dem Trend einer offenen Wohnküche folgen, sind die Highlights von DANKÜCHEN.  




Nach dem Motto „am Puls der Zeit“ wollen wir der Natürlichkeit einen hohen Stellenwert einräumen und Ruhe in dein Zuhause bringen. Sorgfältig ausgewählte Holztöne, grau-grüne Details und edle Akzente sind ideal für diejenigen, die sich nach einer exklusiven Wohnküche sehnen.  









Frontfarbe Kastania – matt




Kastanien gelten als Sinnbild für Güte und symbolisieren den Triumph. Ob als Frontfarbe oder spannender Kontrast – die neue Farbe Kastanie zeigt, dass die Holztöne eine wohnliche und natürliche Atmosphäre in die eigenen vier Wände bringen.
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Frontfarbe Kornfeld – matt




Kornfeld, eine Farbe, die das schöne Gefühl vom Spätherbst durch das ganze Jahr vermittelt. Besonders in Kombination mit den dunklen Details lässt sich die neue Farbe besonders in Szene setzen. 




[image: ]








Arbeitsplatte Olivin – matt




Die neue Farbe Olivin vereint ein Touch von Exklusivität und ein Hauch von Mediterran. Exklusive grau-grüne Töne kommen als Arbeitsplatte oder Zuschnitte besonders zur Geltung und bringen jede moderne Küche auf ein höheres Level. 
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Arbeitsplatte Lagos – matt




Akzente setzen war noch nie so einfach. Mit ihrem kühlen Beige-Unterton bringt die Farbe Lagos Exklusivität pur in Ihr Zuhause. Egal ob helle oder dunkle Fronten – eine Arbeitsplatte oder Zuschnitte mit edlem Muster in Creme-Farben sind immer im Trend. 
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Jede Farbe ist auf ihre eigene Weise einzigartig. ✨




Vereinbare jetzt deinen Planungstermin bei uns und koche schon bald in deiner eigenen Küche. HIER KLICKEN










Die Küche ist das Herz des Hauses, und die Zeit, die in ihr verbracht wird, ist ein wahres Vergnügen. Eine gute Organisation in der Küche ist daher sehr wichtig. Ob du die Mahlzeiten für die ganze Familie zubereitest, du mit vielen verschiedenen Zutaten kochst, viel Geschirr brauchst oder nur einen kleinen Snack zubereitest.




Eine wertige Einbauküche soll nicht nur die ästhetischen Erwartungen erfüllen, sondern auch über Jahre hinweg funktionale Lösungen bieten, die sich jeder Lebenssituation anpassen können.









Eine DAN-Regel für 100 % mehr Stauraum?




Die haben wir! Damit du bei der Innengestaltung deiner Küche nicht den Überblick verlierst, stell dir schon bevor die Planung beginnt, die Frage, wofür du am meisten Platz benötigst. 




Folgende Dinge finden sich in jeder Küche wider und dienen für dich als Denkanstoß:
👉 Lebensmittel – frische & trockene
👉 Utensilien – Geschirr & Töpfe
👉 Zubehör – Putzzeug & Reinigungszubehör
👉 Haushaltsgeräte – Kaffeemaschine & Co




„Mit der richtigen Beratung und passenden Schränken kannst du in jedem Raum ein wahres Stauraumwunder schaffen!“









Unsere multifunktionalen Schränke




Zu wenig Stauraum? Nicht in deiner neuen DAN-Küche mit Organisations- und Stauraumwunder wie diesen! 👇
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Apothekerschrank
👉 VORRÄTE, DOSEN, FLASCHEN UND MEHR




Apothekerschrank eignet sich perfekt für die Aufbewahrung von Müsli, Nudeln, Getränken und Konservengläsern.




Der Boden ist antirutsch beschichtet, damit beim Ausziehen und Schließen alles auf seinem Platz bleibt. 




Bei DAN bekommst du noch die exklusiven Glaszargen kostenlos dazu. 













Vorratsschrank
👉 GRÖSSERE VORRÄTE, LEBENSMITTEL UND UTENSILIEN




Die Vorratsschänke nutzen den Raum bis in das hinterste Eck aus. Dadurch schaffst du Überblick, ohne „hineinkriechen“ zu müssen.

Nun können dank der Glaszargen auch höhere Packungen verstaut werden, ohne dass diese umkippen oder herausfallen würden.
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Le Mans Eckschrank
👉 GESCHIRR, PFANNEN, TÖPFE




Der Le Mans Eckschrank ist ein Highlight unter den Schränken. Er nutzt Ecken sinnvoll aus und bietet ergonomische Lösungen. Diesen einzigartigen Schrank gibt es in 2 unterschiedlichen Höhen und Breiten. Und er kann auch in kleinen Küchen eingebaut werden.













Mehrzweckschrank
👉 PUTZZEUG UND REINIGUNGSZUBEHÖR




Der Mehrzweckschrank ist ideal für Menschen, die die Ordnung lieben. Er eignet sich perfekt zum Verstecken von Alltagszubehör, welche man immer griffbereit haben will.
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Einbaugeräte nach deinen Wünschen
👉 KÜHLSCHRANK, GESCHIRRSPÜLER, BACKOFEN




Nur ergonomisch eingebaute Küchengeräte lassen sich komfortabel bedienen. Die Beratung mit unseren DAN-Experten verhindert diesbezüglich zukünftige Rückenprobleme.













Zubehör




Mit den personalisierten Trennsystemen von DAN optimierst du die Ordnung in den Schubladen und sorgst für Organisation nach deinen eigenen Bedürfnissen und Wünschen.




Das einzigartige Antirutsch-System von DAN sorgt dafür, dass dein Zubehör in der Schublade nicht durcheinanderkommt.




Durch Anti-Rutsch-Matten und zahlreiche Einsätze zum Ordnen von Besteck und Küchenutensilien sind die Schubladen immer aufgeräumt. Du hast zukünftig genügend Platz für all deine Lebensmittel, Töpfe und Deckel und kannst somit Unordnung vermeiden.
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❗️Für alle, die sich gerade in der Planungsphase befinden:
👉 Plane große, hohe und tiefe Schränke!
👉 Baue die Elektrogeräte auf ergonomischer Höhe ein!
👉 Verstaue deinen Vorrat griffbereit!









Wir helfen dir mit verschiedenen Stauraum-Ideen, die dir bei der Planung, Renovierung oder Neuorganisation deiner Küche helfen. 😊





Vereinbare jetzt deinen Planungstermin bei uns und koche schon bald in deiner eigenen Küche. HIER KLICKEN





    
        
            
                
                    
                        Kontaktieren Sie uns!

                        Sollten Sie weitere Fragen haben, zögern Sie bitte nicht uns per Telefon oder E-Mail zu kontaktieren.

                    


                    
                        office@dan-horn.at

                        +43 2982 20 364
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Prager Straße 46b
 3580 Horn
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